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Herrlicher Schinken K

Villa Fabiani: Liebevoll und von erlesenem Geschmack
Vi’ y 1

T

el (Iink). Als bestes Fischrestaurant von Nova Gorica gilt das Pikol (rechts)

Slowenien. Wer gerne gutisst und dabei
auch noch eine wunderbare Landschaft
genielRen will, ist hier genau richtig.

Im Westen des Landes findet man von
Touristen weitgehend unentdeckte
Orte und herzliche Menschen.

VON UTE BRUHL

asfiirein Ausblick! Sat-
tes Griin, sanfte Hiigel
und Weinberge erfreu-

en das Auge, wenn man von der
Terrasse der Domacija Cebron
im Wippachtal blickt. Dass man
sich sofort wohl fiihlt, hat nicht
nurmitder Landschaft, sondern
auchmitdenWirtsleuten zu tun,
die sichumihre Gaste bemiihen,
als ob sie zur Familie gehorten.
Chef Dean serviert zum
Empfang feinen Prosciutto und
Wein aus Eigenproduktion, sei-
ne Kiiche ist bodenstandig und
fein zugleich: Zum Hauptgang
gibt es Wildgulasch mit Wild-
knoblauch-Gnocchi in einer
knusprigen Schale. Die Atmo-
sphére hier erinnert ein wenig
an Filme aus den 50er, 60er Jah-
ren—manwiirde sich nicht wun-
dern, wenn hier plétzlich Vico
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Torriani einen Schlager zum
Besten gébe.

Im Wippachtal - slowenisch
Vipavadolina-gibtesnoch eini-
ge Geheimtipps fiir Reisende
und Gourmets: Engagierte Wir-
te und Koche, die etwas Neues
probieren wollen und doch mit
ihrer Heimat verbunden sind,
findet man hier einige. So zum
Beispiel in der Vina Saksida, wo
ein Mix aus Kunst, Vinothek und
Campingplatz geboten wird.
Kiinstlerisch gestaltet sind hier
nicht nur Teller und Restaurant
— auch das, was auf den Teller
kommt, ist Genuss flir Augen
und Gaumen. Die herrlich aro-
matische Erbsensuppe giel3t der
Chefin ein knackiges Schiffchen,
serviert mit einem frischen
Rosé. Einfach perfekt! (Foto oben)

ZiemlichbekanntistdasRes-
taurant Zeja, was man an den
Autos sieht, die davor parken —
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darunter Nobelmarken aus
Deutschland oder Italien. Wer
das Gliick hat, dass selbst ge-
machte Ravioli mit Triiffel auf
der Speisekarte stehen, sollte zu-
greifen. Unbedingt reservieren!

Tiirkisblaue Schonheit
Zwischen all den hervorragen-
den Meniis tut Bewegung gut.
Gelegenheit hierfiir bietet das
Socatal (Isonzotal) zur Geniige:
Raftenin der tiirkisblauen Soca,
Wandern zum malerischen
Wasserfall Kozjak oder Paraglei-
ten—fiir jeden ist etwas dabei.

Beidenvielen Wanderungen
stofst man auch heute noch auf
Relikte des 1. Weltkriegs — Ge-
wehre, Patronen oder Unifor-
men. Die Menschen rund um
Kobarid sammeln bis heute Ton-
nen dieser Zeugen der Isonzo-
schlachten. Aus dem, wassie zu-
sammengetragen haben, ist ein
Museum entstanden, das nicht
nur fiir historisch Interessierte
ein Besuch wert ist. Deutlich
wird, unter welch grausamen
Bedingungen damals Soldaten
aus der ganzen Monarchie
kampfen mussten.

Kulinarisch hat das Socatal
natiirlich viel zu bieten, kocht in
Kobarid doch Ana Ros, die beste
Kochin der Welt—allerdingssind
die Preise entsprechend. Zum
Gliick kommen auch Menschen
miteinemweniger dicken Porte-
monnaie hier auf ihre Kosten,
wie z. B. in der Ostarija Zogica,
ganznahe der Solkanbriicke mit
den groliten Steinbogen der
Welt. Kleine Kostprobe gefallig?
Zartgeschmorte Rinderwangerl
mit aromatischen Steinpilzen,
Cremespinat und perfekt har-
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Frholsame Ruhe, feines Essen und spritziger Wein

Mitten in
Goriska Brda:
Brot und Wein
heiBt das Kon-
zept der Vila
Vipolze, der
schonsten Re-
naissancevilla
in Slowenien

monierenden jungen Karotten —
Komplimentan KiichenchefMa-
tej Vodan. 3

Ortswechsel: ~ Stanjel im
Karstgebiet liegt nur eine halbe
Autostunde von Triest entfernt
und ist ein von Touristen noch
wenig entdeckter, malerischer
Ort. Abgeschieden, urspriing-
lich und dennoch elegant pra-
sentiert sich hier die Villa Fabia-
niin Stanjel. MaxFabianiwar Ar-
chitekt, Otto-Wagner-Schiiler
und ist Wienern als Planer der
Urania bekannt. In den 30er
Jahrenkehrte erin seine Heimat
zuriick, wo er als Biirgermeister
auch ein stadtplanerisches Erbe
hinterlief$ — zum Beispiel den
Ferrarigarten beim Schloss.

Die Villa Fabiani selbst wur-
de von der Architektin Blanka
Malgaj und ihrem Mann Andrej
liebevoll restauriert—jedes Win-
kerl ist durchdacht und zeugt
von erlesenem Geschmack. Hier
urlaubt das Auge mit, an jedem
Platzerl fiihlt man sich wohl.

Slowenischer Collio
Geschmackvolle Unterkiinfte

finden Reisende, die den Trubel
scheuen, auch in Goriska Brda,

UTE BRUHL

gleich an der Grenze zum Collio
in Italien (siehe rechts). Von fast
tiberall im ,,slowenischen Wein-
land“ist Smartno zu sehen —ein
pittoreskes Stadtchen, in dem
viele mittelalterlichen H&user
erhalten und renoviert sind, so-
dass der Gesamteindruck des
Ortes erhalten bleibt. Das Kul-
turhaus ist ein Versammlungs-
ort fiir Einheimische und Géste
gleichermaf3en. Angeboten
wird hierz. B. die Spezialitdt von
Smartno: Schoko-Walnuss-Ku-
chen mit Oliven6l und Orangen.
Wer will, kann an einer Oliven-
Olverkostung teilnehmen. Ser-
viertin einem Schnapsglas muss
dasOlzuersteine Minute mitder
Hand erwidrmt werden — ein
Duft nach Apfel und Paprika
steigt in die Nase. ,Ziehen Sie
das Ol durch die Zdhne und
schmecken Sie die feine bittere
Note“, fordert die Expertin auf.
Doch der eigentliche kulina-
rische Grund, Goriska Brda zu
besuchen, ist der Wein. Die
grofdte Kellerei Sloweniens ist
Klet brda, die rund 400 Winzer
vereint. Dort hat man sich ein
besonderes Ziel gesetzt — man
will die autochthone Sorte Re-
bula iiber die Grenzen hinaus
bekannt machen - ein nach Zit-
rone, Apfel und Zeder schmeck-
ender mineralischer Wein. Ge-
gen Voranmeldung konnen Be-
sucher Rebula auch Sorten wie
Merlot, Chardonnay verkosten.
Wein spielt auch in der Vila
Vipolze — die schonste Renais-
sance-Villa Sloweniens — eine
zentrale Rolle. Nichtnur das Ge-
bédudeistfantastischrestauriert,
aufder Terrasse genie3t man die
Ruhe und -wie so oft—den Blick
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in den Collio. Der Kellner emp-
fangt die Géste mit hauseige-
nem Sekt, Salami, Schinken und
Speck kombiniert mit herrlich-
em Brot, das nichts mit der Auf-
backware zu tun hat, das heimi-
sche Bécker oft anbieten. Hohe-
punkt ist die Pizza, deren Teig
dick und flaumig ist. Eine Vari-
ante ist mit Wurstbrét, griinem
Spargel und Sauerrahm belegt —
so schmeckt Slowenien. Das
Konzept in der Vila Vipolze
stammt von TomaZz Kav¢i¢, der
jlingst zum innovativsten Spit-
zenkoch Europas gewahltwurde.
Wer schon einmal in der N&-
he ist, dem sei noch ein Spitzen-
restaurant empfohlen: Das Dam
in Nova Gorica, das von
Gault&Millau mit zwei Hauben
ausgezeichnet wurde. Wunder-
bar ist z.B. das weich gekochte
panierte Ei. Auch der Thunfisch
in Sesammantel war aduf3erst
raffiniert. Guten Appetit!

Das Franziska-
nerkloster bei
Nova Gorica
beherbergt eine
alte Bibliothek
- und ist Ruhe-
statte der letz-
ten Bourbonen
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Sanfte Hiigel,
edle Weine -
Goriska Brda
erinnert an die
Toskana, ist
aber noch
lange nicht so
iiberlaufen

Anreise mit dem Auto von Wien
tber Graz und Ljubljana nach
Nova Gorica.

Restauranttipps Wippachtal:
Familie Cebron in Branik bietet
bodenstandiges Essen und eigene
Weine. www.cebron.eu.

Das ,Kunstrestaurant*
www.vinasaksida.com in Dornberk
vermietet auch Holzhduser.

Nova Gorica Das ,,Dam” liegt nicht
im besten Teil der Stadt, ist aber
trotzdem einen Besuch wert. Men(i
inkl. Weinbegleitung 85 Euro
www.restavracija-dam.si.

Als bestes Fischrestaurant der Stadt
gilt Pikol, www.pikolsi.

In Sempas, 15 Autominuten
auBerhalb der Stadt, kocht Igor
Loverdi¢ im Restaurant Zeja

= +386 53088459

Socatal Nicht nur das Essen, auch
die Einrichtung ist in der OStarija
Zogica einladend. www.zogica.com.
Stanjel Eine kulinarische Institution
ist das Komel. www.g-komel.com/en/.
Ein gutes Landgasthaus mit
raffinierter Kiiche ist das Spacapan —
Www.spacapan. si.

Unterkiinfte Villa Fabiani in Stanjel,
2 +386 41315580,
www.facebook.com/zavodFabiani/
— Ebenso zu empfehlen ist das Hotel
und Spitzenrestaurant Gredic in der
Goriska Brda: www.gredic si.

— Ein paar Autominuten entfernt
bieten die Stekars Bioweine und
moderne Ferienwohnungen.
www.kmetijastekar si/.

—In Smartno ist das pittoreske Haus
Marica www.marica.si.

— Camp Koren in Komarid (Socatal)
gilt als bester Campingplatz in
Slowenien. www.kamp-koren.si/de/

Auskunft Slowenisches
Tourismusbiiro, www.slovenia.info/de

Exklusiv Reisen mit Niveau

Klasse statt Masse — Erleben Sie erstklassige und top organisierte
Reisen vom Nordkap bis nach Portugal, von Irland bis ins Baltikum mit
der modernsten und sichersten Busflotte Europas.

Die vier speziell und exklusiv ausgestat-
teten Busse von Gegg Reisen beweisen,
dass Busreisen keinesfalls unbequem oder
langweilig sein muss. Die bequeme Reise-
miglichkeit unter dem Motto ,Im Flug
zum Gegg-Luxus Bistro Bus® begeistert
die Kunden von Gegg Reisen schon seit
vielen Jahren. Durch die Anreise per Flug-
zeug spart man wertvolle Zeit, welche
einem wihrend der Reise rugutekommit.
Obwohl es weniger Reisetage sind als bei
einem konventionellen Busanbieter, hat
der geschiitzte Reisegast dennoch mehr
Zeit in seinem Urlaubsland zur Verfiigung
und kann die erholsamsten Tage des Jah-
res villig neu genieBen. Beim Betreten
dieser Luxus-Liner fallen sofort die beque-
men Ledersitze und das sehr groBziigige
Platzverhiltnis am persinlich reservierten
Sitzplatz im Oberdeck des Busses auf. Im
Unterdeck kommt Restaurant-Atmosphire
auf: Vom frisch gezapften Bier, ilber den
kleinen herzhaften Snack zwischendurch
bis hin zum frisch gekochten Mittags-
menii — die Stewardessen wissen ihre Gis-
te an Bord kulinarisch zu verwihnen. Top-

Hotels in zentraler Lage, erlesene Rou-
tenwahl & Professionalitiit sind bei Gegg
Reisen keine werbewirksamen Slogans,
sondern Standard. Besuchen Sie Gegg Rei-
sen auf der Ferienmesse in Wien am Stand
A1105 oder fordern Sie den Jahreskatalog
~Reisetriume 2018 an. Lernen Sie mit
dem Reisebiiro Gegg als verlisslichem
Partner fremde Kulturen und faszinierende
Menschen kennen. Anzeige

Reisebiiro Gegg GmbH | Schénaich 45a | A-8521 Wettmannstatten |03185/28 0 28
office@gegg-reisen.at | www.gegg-reisen.at | www.facebook.com/geggreisen

Offnungszeiten: Mo.

« 9-12 und 13-18 Uhr | Fr.: 9-12 und 13-19 Uhr
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