
La frutta prodotta a Brda e conosciuta in tutto il 
mondo per il suo sapore particolare. Uno di questi 
frutti è la »prunela« - prugne disossate, pelate 
a mano ed essiccate al sole. La frutta, perlopiù 
ciliegie, viene venduta in tutta la Slovenia, a Brda 
potete trovarla dai venditori sul ciglio della strada o 
direttamente dal contadino.

big

big

Li dove si apre la vista su Venezia, il Friuli e le Valli del Natisone, proprio li scopriamo il mondo meraviglioso di Brda. Incastonato a 
metà strada tra le Alpi ed il mare Adriatico, viene attribuita a Brda una forza magica che agisce in modo benefico sulla vita. Di più, 
la regione di Brda è unica e singolare, ricca, colorita e vivace, piena di vita in tutti i periodi dell’anno.

Anche se il tempo delle favole è ormai 
passato, la favola di Brda sta diventando 
sempre più reale. La quantità di colori, 
sapori e odori attira da sempre i viaggiatori 
che visitano la regione. Il senso è sempre 
lo stesso – godersi i sapori del cibo, farsi 
inebriare dal vino e rilassarsi divertendosi 
in ottima compagnia.

Assaggia
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le bontà di Brda

paese dei momenti più suggestivi

U�cio informazioni turistiche Brda
Grajska cesta 10, 5212 Dobrovo 
T: +386 (0)5 395 95 95 
e-mail: tic@brda.si

Oltre alle ciliegie anche il vino di qualità contribuisce
alla riconoscibilità della regione Brda nel mondo. 
Non è un caso che l’ottimo vino di Brda, e quello 
oltre confine – della zona italiana, abbiano trovato 
il modo per presentarsi nel mondo, finendo sui 
tavoli dei migliori ristoranti di tutti i continenti. 
La vendemmia è un grande evento che richiama 
molti vendemmiatori da vicino e lontano che si 
cimentano nella raccolta dell’uva.

Quello che non ci viene dato dalla natura, lo danno 
le persone, le Brike e i Brici, abitanti della regione 
Brda, con il loro modo di essere – aperto, ospitale e 
gioioso. Tutto quello che viene prodotto qui, da anni 
esprime l’amore e rispecchia la loro anima.

B R I Š K O  S A D J E

Al vino non piace stare da solo, si dice a Brda. 
Ecco perché viene accompagnato dall’ottimo 
cibo tradizionale della regione. È profumato, 
gustoso, indimenticabile. Si può trovare gusti del 
mediterraneo, del Friuli e delle vicine montagne... 
quello con i sapori antichi e quello con i sapori 
nuovi, moderni.
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Tutto quello che cresce qui ha un gusto particolarmente pieno.

La estrema quantità di sole dà la dolcezza, il terreno e i venti dalle 
montagne la freschezza.

Tutto il mondo conosce Brda sopratutto per le sue ciliegie. È un dato 
di fatto che le prime ciliegie di Brda sono le più saporite. Questo 
è il motivo per il quale la Festa delle ciliegie, oltre alla Festa di 
San Martino, è uno degli eventi principali della regione che attira 
tantissimi appassionati. Questi piccoli frutti in particolare i primi, quelli 
succosi, rossi e croccanti che affascinano tutte le generazioni. Cosa c’è 
di più bello dell’arrampicarsi sugli alberi e mangiarle fino a scoppiare? 
Oppure stendersi sotto l’albero e godersi il piacevole farnulla... Anche 
l’altra frutta come albicocche, pesche, fichi, cachi, castagne...sono più 
gustosi a Brda dove si possono ammirare, farne scorta e poi portare 
queste bontà di gusto, colore e profumo anche a casa.

frutta di Brda

La succosa



Tutto è così semplice e ricco contemporaneamente, 
elementare e prestigioso allo stesso tempo.

Il vino di Brda è una storia a parte. Piena di esperienze, 
ricordi, incontri e anche esperienze internazionali. Gli 
insegnamenti di un tempo danno risultati. Le giovani 
generazioni di viticoltori assimilano le conoscenze, le 
esperienze ma allo stesso tempo ne fanno delle nuove 
e cosi si apre la porta verso il mondo. A Brda nascono 
sempre più frequentemente dei grandi vini, soprattutto 
bianchi. Sta riaffiorando di nuovo la Ribolla, un tempo 
messa da parte, che però adesso è sempre più ricercata. 
Le viti che non sono più tanto cariche come un tempo e 
la terra che viene lavorata più nel rispetto della natura ci 
stanno ritornando la bontà usata per il loro trattamento 
offrendoci dell’ottima uva. Questo si ripete ogni anno 
per la gioia degli abitanti della regione e di tutti quelli 
che adorano visitare Brda.

vino di Brda

L´ ottimo 



La cucina di Brda, cosi mediterranea, incredibilmente 
inventiva e creativa. Piena di tratti antichi, rinnovata 
con nuove combinazioni e cinta di dettagli e sapori 
provenienti da tutto il mondo.

La freschezza degli ingredienti durante tutto l’anno, la verdura 
saporita e succosa, la carne casereccia (in particolare il salame 
ed il prosciutto), la profumata polenta bianca, la richezza di 
erbe aromatiche e germogli selvatici (luppolo, asparagi selvatici, 
atreplice) e anche l’eccezionale olio d’oliva che ritorna a Brda 
dopo due grandi periodi di gelo, uno nel 1929 e l’altro nel 1955 
– questi sono solo alcuni accenni della cucina tipica di Brda. 
Quando assaggerete anche i cotechini e le marcundele, e le quasi 
dimenticate pietanze fatte con le castagne, quando sentirete 
l’odore del fiore di finocchio oppure quando sorseggerete un 
goccio di buona grappa di vinacce o quella alle erbe (grappa 
medicinale) assaporerete l’inebrianza di Brda ancora in un altro 
modo. Però l’ingrediente più importante viene dato dalla gente, 
la loro esperienza e il loro buon cuore. Tutto viene preparato 
con amore, lo stesso amore che viene dedicato alla famiglia 
viene dedicato anche agli ospiti.

di Brda

La cucina creativa
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Belica

Medana 32, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 21 04
fax: +386 (0)5 395 91 09
e-mail: info@belica.net
www.belica.net

Vi aspettiamo nell’ambiente unico della nostra azienda agricola del Collio in cui potrete lasciarvi andare ai sapori del cibo 
e dei vini di qualità, degustare i prodotti tipici e rilassarvi nelle nostre confortevoli camere. Siamo convinti che non potrete 
resistere alla nostra cucina, basata sui piatti tipici del Collio e sui prodotti di carne prodotti in casa (prosciutto crudo, salame, 
pancetta). L'ottimo cibo deve essere accompagnato dagli eccellenti vini della nostra cantina e l'intera esperienza può essere 
in�ne conclusa con diverse grappe alle erbe. Abbiamo pensato anche al vostro riposo: a vostra disposizione ci sono 8 bellissime 
camere doppie e 2 appartamenti arredati in modo pratico e incantevole. Nel piccolo negozio, allestito appositamente per 
voi, potrete acquistare anche qualche prodotto tipico che vi ricorderà i bei momenti passati nelle nostre parti.
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Vipolže 19 b, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 23 00 
fax: +386 (0)5 395 95 01
e-mail: info@fana.si
www.fanaestate.si

Sulla proprietà Fana incentiviamo e crediamo nella creatività per cui o�riamo un ambiente che ispira e rilassa. La 
sala conferenze, dotata delle ultime novità tecnologiche, gli appartamenti arredati in stile moderno e la cantina 
dei vini arricchiranno l'organizzazione dei vostri incontri di a�ari ed eventi privati. L'eccellente posizione che si 
a�accia su una regione vinicola e la villa dal design moderno, dotata di una piscina, è anche la destinazione 
ideale per scappare dal veloce ritmo della vita quotidiana. Nella magni�ca cantina è possibile degustare i vini 
della casa.

Fana Estate2



Casa Štekar

Snežatno 26 a, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 65 40
mobile: +386 (0)41 413 083
fax: +386 (0)5 304 65 41
e-mail: hisastekar@siol.net
www.stekar.si

Le porte della nostra casa sono aperte tutto l'anno. Vi o�riamo piatti tipici della regione del Collio con un tocco 
dell'arte culinaria moderna e il nostro vino di produzione ecologica. Su prenotazione o�riamo pranzi, cene e 
anche degustazioni. Benvenuti nella nostra casa, dove potrete vivere un'indimenticabile esperienza culinaria ed 
enologica con lo stupendo panorama delle coline del Collio.
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Šmartno 11, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 330 56 60 
mobile: +386 (0)51 335 660
e-mail: info@sanmartin.si
www.sanmartin.si

L’Hotel San Martin è un boutique hotel nuovo ed elegante, a gestione familiare, situato ai margini 
dell'idilliaco paesino Šmartno nel Collio goriziano. Dall'hotel si apre un meraviglioso panorama sulle colline 
e le valli circostanti, disseminate da splendidi paesini in cima alle colline. L'hotel dispone di tredici camere 
doppie o matrimoniali, due camere familiari, due suite e un appartamento. Per gli incontri di a�ari abbiamo a 
disposizione una sala conferenze e una sala riunioni. Nel nostro hotel troverete anche la bio-sauna �nlandese 
alle erbe che può essere utilizzata per uso individuale, la camera del sale, l'enoteca con un'ampia gamma di vini 
regionali di eccellente qualità, un ottimo ristorante e un bar con terrazza all'aperto.
 

Hotel San Martin Šmartno4



Marica - Casa Marica

Šmartno 33, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 10 39
e-mail: info@marica.si
www.marica.si

La Casa Marica si trova all’interno delle possenti mura del paesino medievale Šmartno, una volta fortezza militare. 
Oggi si respira nel borgo un'aria più romantica e sembra che il tempo si sia fermato. La casa, ristrutturata in 
maniera rusticale, ha preso il nome della nostra nonna Marica che ci viziava con la sua buona cucina casereccia. 
Vi o�riamo piatti tipici stagionali, rivisitati in chiave moderna, e il prosciutto crudo fatto in casa, stagionato nella 
tenuta Belica. Disponiamo di sette camere spaziose dal carattere mediterraneo. Organizziamo anche gite sul 
Collio e nei dintorni con visite e degustazioni.
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Locanda da Marjo

Bizjak Izidor s.p., Gonjače 28 c, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 10 29
mobile: +386 (0)51 227 321
fax: +386 (0)5 304 38 09
e-mail: gostisce@primarjotu.si
www.primarjotu.si

Su uno dei colli più alti del Collio, proprio nei pressi della torre panoramica da cui si apre la vista dalle Alpi �no al 
mare Adriatico, troverete la locanda Da Marjo con 130 posti all'interno e un giardino estivo. Oltre ai piatti tipici 
del Collio ed altri cibi prelibati, vi o�riamo anche piatti di pesce. È possibile visitare anche il museo contadino. 
Siamo aperti il venerdì, il sabato e la domenica, gli altri giorni su prenotazione. Oltre ai piatti o�riamo ai nostri 
ospiti cinque camere spaziose, arredate in modo superiore agli standard, con angolo cucina e bagno. La locanda è 
lontana dalle maggiori arterie stradali e vi o�re numerose possibilità per rilassanti passeggiate tra vigneti e frutteti. 
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Ristorante Castello Dobrovo

Gostinstvo, Dean Ambrožič s.p., Delpinova ulica 18, 5000 Nova Gorica
tel: +386 (0)5 395 95 06
fax: +386 (0)5 395 95 07
e-mail: dean.ambrozic@gmail.com
www.slovenia.info

Il ristorante che si trova al piano terra del castello medievale al centro dell'incantevole regione del Collio, è di tipo 
aperto ed è possibile organizzarvi diversi tipi di festeggiamenti: matrimoni, anniversari e compleanni. O�riamo 
una vasta scelta di pietanze, bu�et caldo e freddo e ci occupiamo anche del catering.
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8 Ristorante, albergo, enoteca Gredič

Ceglo 9, 5212 Dobrovo
mobile: +386 (0)40 477 817
e-mail: info@gredic.si
www.gredic.si

A Zegla (Ceglo) potete visitare il noto castelletto Gredič che ospita un eccellente ristorante, un albergo con sette 
camere e l'enoteca con la più ampia scelta di vini nel Collio. Il ristorante Gredič, dal quale si apre un fantastico 
panorama sui vigneti del Collio, vi introdurrà nel mondo delle prelibatezze locali, rivisitate in modo moderno e 
innovativo e con alcuni elementi del ricco patrimonio culinario mediterraneo. Tutti gli ingredienti sono di origine 
locale controllata e la vostra visita del castelletto Gredič sarà indubbiamente un'esperienza gastronomica 
indimenticabile. Benvenuti! 



9 Trine d.o.o.

Trine d.o.o., Neblo 11, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 398 87 50
fax: +386 (0)5 398 87 78
e-mail: info@venko.si
www.venko.si

Tentate la vostra fortuna nel CASINÒ VENKO che vi o�re 192 slot machines e 2 roulette elettroniche con 8 posti 
gioco. Tutti i giorni della settimana potete arricchire la vostra esperienza con i piaceri gastronomici del ra�nato 
RISTORANTE à la carte che o�re alla sua clientela la tipica cucina mediterranea e una vasta scelta di pregiati 
vini del Collio. L'hotel è dotato di 70 posti letto: 26 camere doppie, 4 camere doppie con possibilità di un letto 
supplementare e due appartamenti. La nostra o�erta comprende anche una moderna SALA CONFERENZE con 
una super�cie di 144 m2, ideale per organizzare gli incontri di a�ari e le riunioni.



10 Villa Eva

Kozana 28, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 604 120
              +386 (0)31 342 604
e-mail: info@villa-eva.si
www.villa-eva.si

A Kozana si nasconde una tenuta, circondata da un frutteto e dall'oliveto in cui si coltivano varietà di frutta ormai estinte nella 
regione del Collio. Nella zona abbiamo reintrodotto il ciliegio Kozanka, l'albicocco Flokar, il pero Williams e 300 olivi, tra cui l'olivo 
carbogno e l'olivo bianchera, in passato già presenti nella zona. Nel nostro frutteto troverete anche il cachi, il melograno e il 
mandarino. Nel complesso della Vila EVA potete pernottare e coccolarvi nella vasca idromassaggio, nella sauna oppure nella piscina 
esterna, oppure mettere a prova le vostre capacità culinarie nella moderna cucina interna o esterna. Se però preferite rilassarvi, 
potete prendere in prestito un libro dalla nostra biblioteca, accogliente e ben rifornita. Potete concludere la vostra giornata con un 
bicchiere del nostro vino sulla terrazza accanto alla piscina e godere lo spettacolare panorama del paesaggio collinare del Collio.
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Vipolže 74, 5212 Dobrovo
moble: +386 (0)41 830 360, +386 (0)31 400 268
e-mail: info@cesnjevgaj.si, zlatka.princic@gmail.com
www.cesnjevgaj.si

Appartamenti e camere

Gli appartamenti e le camere si trovano nel cuore del Collio, circondati da frutteti di ciliegi, �chi e altri 
alberi da frutta che rallegrano il paesaggio in tutti i periodi dell'anno e vi o�rono un rilassamento 
completo per l'anima e il corpo. Nelle vicinanze avete la possibilità di visitare alcuni monumenti 
culturali e storici, di fare un percorso in bici o a piedi, di visitare le cantine private e di scoprire i sapori 
della zona nelle degustazioni oppure esplorando la ricca o�erta culinaria locale.

www.buzinel.si

Plešivo 37 a, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 50 82
fax: +386 (0)5 395 91 55
e-mail: info@buzinel.si
www.buzinel.si

Bužinel – ristorante, camere & vino

La tradizione ristorativa di questo posto inizia nell'anno 1992, quella enologica invece già nel 1962. 
Ai nostri ospiti o�riamo specialità di pesce, vino prodotto nella propria cantina e la possibilità di 
pernottare in un bell’ambiente con un panorama sui vigneti.
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Kozana 18 a, 5212 Dobrovo
mobile: +386 (0)31 352 200
e-mail: o.reya@siol.net
reyavineyards.com

Casa del vino Oton Reya

Nelle nostre parti, sul Collio, è semplicemente bello. Il sole, i vigneti, l'ampio cielo che abbraccia le montagne e il mare. In mezzo 
alle viti a pergola troverete un'accogliente casetta in cui si beve buon vino e si gode della generosità della natura. La casa del 
vino Oton Reya si trova nel paese Kozana, in una località tranquilla e con un panorama spettacolare. Sopra la cantina si trova 
un alloggio per 4 persone in due unità separate (camera da letto con il letto matrimoniale e una piattaforma con due letti), una 
cucina e un grande terrazzo indipendente. Oltre alle degustazioni del vino o�riamo ai nostri ospiti una colazione casereccia e le 
delizie stagionali. La località è un ottimo punto di partenza per escursioni in montagna o al mare, per fare percorsi in bicicletta o 
a piedi alla scoperta del ricco patrimonio culturale.

Janko Štekar, Snežatno 31 a, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)40 221 413
e-mail: info@kmetijastekar.si
www.kmetijastekar.si

Tenuta Štekar 1672

La produzione che viene e�ettuata nei frutteti e vigneti ed è fondata su principi ecologici e concentrata 
in zone areate e calde, ci o�re frutta sana e vino squisito. Nella nostra azienda agricola vi aspettano 
inoltre camere accoglienti in cui potete rilassarvi e riempire i vostri sensi di esperienze nuove. Nel 
caldo estivo potete rinfrescarvi nella piscina naturale, in autunno potete darci una mano nella raccolta 
dell'uva e cercare di scoprire la magia dei nostri vini e i sapori del Collio.
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Breg pri Golem Brdu 3, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 25 55
e-mail: mirelaperesin@tiscali.it
www.turizembreg.com

Agriturismo Breg

La nostra azienda agricola si trova proprio vicino al con�ne con l’Italia, sopra il �ume Idrija e la vista spazia 
sulla regione vinicola del Friuli. Grazie alla sua posizione la zona è calda e areata e rappresenta l'ambiente 
ideale per i vigneti, gli oliveti e la coltivazione della lavanda. I prodotti di tale produzione sono acquistabili 
nell'azienda. L'o�erta del cibo locale (del Collio e del Friuli) è sempre stagionale. I nostri ospiti possono 
riposare anche nelle camere situate ai margini del paese, rinnovate in maniera accogliente.

Uroš Valentinčič s.p., Podsabotin 48 a, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 65 78, +386 (0)41 651 939
fax: +386 (0)5 304 65 79
e-mail: uros.valentincic@siol.net
www.valentincic.si

Turismo Valentinčič

Nella nostra azienda agricola potrete trascorrere momenti rilassanti, esplorare le colline del Collio in bici o a piedi 
e fare una piacevole chiacchierata con i vostri amici davanti a un bicchiere di ottimo vino della casa. Questo è un 
posto in cui la bellezza, l'eleganza e la pace si uniscono in quella vera armonia che trasformerà il vostro soggiorno 
in una vacanza indimenticabile. O�riamo il pernottamento con colazione o l’a�tto di un mini appartamento, 
la degustazione di prodotti caserecci e vini imbottigliati artigianali. È possibile noleggiare anche le biciclette.
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Medana 16, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 96 00
e-mail: vino@modana.si
www.modana.si

Vino@Modana

Ci troviamo a Medana, in piazza, accanto alla chiesa. Oltre al pesce fresco e ai piatti stagionali o�riamo 
agli ospiti l'a�ettato di prosciutto, i vini imbottigliati dei produttori del Collio ''al bicchiere'', gli spumanti 
francesi e le ostriche. O�erta supplementare: vini da asporto.

Medana 20, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 94 09
mobile: +386 (0)40 663 322
e-mail: klinec@klinec.si
www.klinec.si

Osteria Klinec

L’osteria Klinec di Medana unisce la tradizionale ospitalità del Collio all'o�erta di un moderno ristorante 
familiare: i vini della propria cantina prodotti in maniera biologica, la possibilità di gustare piatti tradizionali 
di stagione e di produzione locale e la possibilità di vivere il paesaggio pittoresco del Collio, ricco di attrazioni 
naturali e culturali.
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Podsabotin 18, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)40 601 216 (Slo, Ang)
             +386 (0)31 866 094 (Slo, Ita)
e-mail: info@pri-bregarju.si
www.pri-bregarju.si

Agriturismo Pri Bregarju

Il nostro agriturismo si trova nel paese di Podsabotin, proprio all'inizio del Collio goriziano, il pittoresco paesaggio 
collinare all'estremo ovest della Slovenia. L'agriturismo si estende sul versante (in sloveno 'breg') ai piedi della 
collina di Sabotino da cui l’agriturismo ha preso il nome. Oltre al panorama vi a�ascinerà anche la familiarità e 
la genuinità della fattoria, i viali di alberi da frutto, gli oliveti e i verdi vigneti in cui nascono le preziose gocce dei 
nostri vini. Assaggiate le nostre specialità fatte in casa e rilassatevi nell'abbraccio della natura.



Hruševlje 4 a, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 836 377
e-mail: info@verderber.si
www.verderber.si

Appartamenti e camere  
Verderber

In mezzo ai vigneti e ai frutteti del Collio si trova una casa che o�re 
ospitalità e relax in mezzo alla natura. Ci sono diverse possibilità per 
fare delle lunghe passeggiate, escursioni o percorsi in bici, in estate 
potete rinfrescarvi anche nei tonfani naturali di Kotline. Potrete 
assaggiare l’ottimo cibo delle trattorie vicine oppure del casino Venko 
(a 2 km), oppure degustare i vini della vicina cantina Fabricijo. Potrete 
pernottare nel nostro appartamento, in una delle nostre camere oppure 
prenotare la casa intera (per 12 – 16 persone).

Plešivo 50, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 92 05
mobile: +386 (0)40 849 049
              +386 (0)41 355 114
e-mail: apartma.pulec@gmail.com

Appartamento e camere  
Pulec

L’appartamento e le camere Pulec si trovano nel cuore del Collio 
goriziano. La località è circondata da un giardino, un frutteto e un 
vigneto. È molto apprezzato anche il suo panorama e le splendide 
terrazze in cui gli ospiti possono riposare e godersi il sole. Alle 
famiglie o�riamo ulteriori sconti ed agevolazioni.

Šlovrenc 4, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 95 60  
e-mail: info@kabaj.si
www.kabaj.si

Tenuta Kabaj Morel

La nostra casa vi propone, oltre all’ottimo vino di produzione propria 
con marchio KABAJ, i cibi tradizionali del Collio e del Friuli, conditi 
con un pizzico di fantasia e inventiva propria. In quest'accogliente 
ambiente abbiamo messo a vostra disposizione 6 camere doppie 
con un rilassante panorama sui vigneti. È possibile provare anche le 
degustazioni di vini speciali nella nostra cantina, molto particolare 
dal punto di vista architettonico.
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Kozana 94, 5212 Dobrovo
tel: +386 (0)5 398 87 00
fax: +386 (0)5 304 10 53
e-mail: recepcija@hotel-brda.si
www.hotel-brda.si

Vila Kozana

In mezzo ai vigneti e ai frutteti del Collio si trova una casa che o�re 
ospitalità e relax in mezzo alla natura. Ci sono diverse possibilità per 
fare delle lunghe passeggiate, escursioni o percorsi in bici, in estate 
potete rinfrescarvi anche nei tonfani naturali di Kotline. Potrete 
assaggiare l’ottimo cibo delle trattorie vicine oppure del casino Venko 
(a 2 km), oppure degustare i vini della vicina cantina Fabricijo. Potrete 
pernottare nel nostro appartamento, in una delle nostre camere oppure 
prenotare la casa intera (per 12 – 16 persone).

Lo sta� giovane della Villa Kozana vuole collegarsi con i piatti 
tradizionali fatti in casa. La zona del Collio goriziano è entusiasmante 
per l’intero collettivo  e soprattutto per il giovane cuoco Tim, la cui 
passione è rivisitare i piatti tradizionali in chiave moderna e attraente. 
Nel ristorante Villa Kozana oppure nel bar Oskar Reya potete soddisfare 
i vostri palati con i piatti tradizionali del Collio oppure con l'o�erta à 
la carte, godendo del panorama che si estende dalle Alpi e �no alle 
Dolomiti. Vi invitiamo a trascorrere il vostro tempo in buona compagnia 
dell'ottimo cibo e del vino locale.

Plešivo 38, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 95 23
e-mail: info@belvinpub.com
www.belvinpub.com, 
www.pulec.com

Pizzeria – e Bar Belvin

Siamo sempre stati conosciuti per le nostre ottime pizze del forno a 
legna e per altri piatti. Nei �ne settimana o�riamo pranzi con cibi di 
vario genere. A disposizione dei nostri ospiti ci sono anche i campi da 
tennis, da beach wolley e attrezzature ludiche per bambini.

Ceglo 13 a, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 21 62
e-mail: vanda.cukjati@gmail.com

Camere Cukjati Radovan

La nostra azienda agricola è situata in una località tranquilla e 
bella, non lontano dalla strada principale. Ai nostri ospiti o�riamo 
4 camere con 9 posti letto, e la possibilità di usufruire della cucina 
con un balcone e una TV. Si possono acquistare da noi ciliege, �chi, 
pere, susine, cachi e uva. 
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ZOI Turizem Zvonka Kabaj Tomšič s.p. 
Vipolže 11, 5212 Dobrovo
mobile: +386 (0)40 582 121
e-mail: info@zoitur.si
www.zoitur.si

ZOI Apartments

Gli appartamenti si trovano nel paese di Vipolže, sotto la villa medi-
evale Vila Vipolže. In quest'ambiente tranquillo gli ospiti troveranno 
appartamenti nuovi, modernamente arredati, per 2 – 5 persone, 
con piscina esterna. La località rappresenta un ottimo punto di 
partenza per visitare le cantine del Collio, per intraprendere escur-
sioni in bici o a piedi, per praticare il golf.
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Oltre al ricco patrimonio culturale e naturale, all'enogastronomia 
di qualità, alla possibiltà di trascorrere vacanze attive e di celebrare 
un matrimonio di favola, troverete in queste terre prodotti genuini 

provenienti dalle numerose aziende agricole della zona e le 
infrastutture moderne e ricercate degli hotel pronti ad offrirvi il 

confort che desiderate , sia che abbiate esigenze specifiche, sia che 
siete amanti dell'avventura alla ricerca della particolarita.

Le bellezze e bontà di Brda rispecchiano il rispetto per 
il passato, l'amore per la natura e la responsabilita 

verso la tradizione.



di Brda

i vini
ASSAGIA



Biljana 38, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 92 30
mobile: +386 (0)41 711 760 
fax: +386 (0)5 395 92 31
e-mail: bjana@siol.net
www.bjana.si

Il marchio BJANA è conosciuto soprattutto per lo spumante, prodotto seguendo il metodo classico. Nella nostra 
o�erta troverete quattro diversi spumanti che in alcuni aspetti sono però molto simili – sono molto secchi, 
ben maturati e prodotti con la Ribolla, il Chardonnay e il Pinot noir. Lo spumante Penina Cuvee prestige viene 
prodotto dal vino che fermenta e matura in botti di rovere – barrique di 225 litri. Oltre ai vini o�riamo ai nostri 
ospiti anche due camere doppie.

Bjana27



Vipolže 39 a, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)30 602 564
e-mail: info@edisimcic.si
www.edisimcic.si

Il marchio BJANA è conosciuto soprattutto per lo spumante, prodotto seguendo il metodo classico. Nella nostra 
o�erta troverete quattro diversi spumanti che in alcuni aspetti sono però molto simili – sono molto secchi, 
ben maturati e prodotti con la Ribolla, il Chardonnay e il Pinot noir. Lo spumante Penina Cuvee prestige viene 
prodotto dal vino che fermenta e matura in botti di rovere – barrique di 225 litri. Oltre ai vini o�riamo ai nostri 
ospiti anche due camere doppie.

Il marchio Edi Simčič, che vanta una tradizione pluriennale, rispetta la natura e l'essere umano e crea una linea 
di vini profondi, unici e freschi. 
Prenotate il vostro appuntamento per la visita della cantina, la degustazione e l'acquisto. Coronate la vostra 
visita del Collio con l'a�tto del nostro villino Alma Vista (www.almavista.si) e concedetevi qualche giorno di 
riposo in mezzo ai vigneti. Benvenuti!

Edi Simčič Wine Estate28
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Višnjevik 25 a, 5212 Dobrovo v Brdih
tel +386 (0)5 395 94 60
mobile: +386 (0)51 643 114
e-mail: info@vina-erzetic.com
www.vina-erzetic.com

Già dall'anno 1725 la storia della famiglia Erzetič di Višnjevik è strettamente legata alla natura, alla viticultura 
e alla produzione di vino. Rimangono fedeli alla terra del Collio, uniscono i procedimenti tradizionali della 
produzione dell'uva e del vino alle conoscenze e alle tecnologie moderne, rendendo i vini varietali più nobili. 
La loro particolarità è la maturazione del vino in speciali anfore di argilla, sepolte sotto il terreno della nuova 
cantina enologica. L'intero procedimento della produzione del vino si svolge così in condizioni sotterranee ideali, 
dalla lavorazione dell'uva, sino alla maturazione del vino, accuratamente controllata e all'imbottigliamento.

Erzetič, Višnjevik29



Zadružna 9, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 33 10 144
fax: +386 (0)5 331 01 09
e-mail: info@klet-brda.si
www.klet-brda.si

La cantina Klet Brda continua ad essere la più grande produttrice ed esportatrice dei vini sloveni. Con il suo stile, 
facilmente riconoscibile, è riuscita a conquistare i palati degli amanti del vino in Slovenia e in altri ben 26 paesi 
del mondo. La cantina unisce 400 famiglie di viticoltori del Collio che da oltre 50 anni contribuiscono al successo 
della viticoltura nella zona. La nostra missione è esprimere nel vino l'unicità del territorio del Collio e con la 
sua e�cace commercializzazione contribuire allo sviluppo della zona e al benessere della popolazione locale. Il 
nostro lavoro ri�ette il profondo rispetto della natura e dei suoi cicli poiché la qualità nasce nel vigneto.

Klet Brda30
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Plešivo 44, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)51 200 295 (Uroš), +386 (0)51 200 295 (Primož)
              +386 (0)40 604 881 (Tomaž)
e-mail: stojan.scurek@gmail.com
www.scurek.com

Se venite a trovarci vi mostreremo la nostra cantina, i nostri vigneti e vi prepariamo una degustazione dei nostri 
vini che potrete anche acquistare. Siamo aperti dal lunedì al sabato, tra le 10 e le 18. È gradita la prenotazione.

Ščurek Vino - Wine31



Vina Sosolič, Zali Breg 10 a, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 51 31
mobile: +386 (0)41 713 366, +386 (0)31 210 582
fax: +386 (0)5 304 51 31
e-mail: vina.sosolic@siol.net
www.vina-sosolic.com

Vi o�riamo soprattutto vini naturali di alta qualità e degustazioni, accompagnate da a�ettati, in un apposito 
ambiente, dotato del forno a legna e di un focolare che può ospitare �no a 50 persone. L'ambiente si trova 
nell'ambito della cantina ed è adatto anche per vari incontri, conferenze e festeggiamenti. È gradita la 
prenotazione.

Vini Sosolič32
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Grajska cesta 10, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 92 10, +386 (0)31 342 369
fax: +386 (0)5 395 92 11
e-mail: info@vinotekabrda.si
www.vinotekabrda.si

Presentazione del Collio, degustazioni guidate, dibattiti sul tema del vino e dei viticoltori, seminari oppure solo 
un rilassante chiacchierata tra amici davanti a un bicchiere di vino e un a�ettato di prodotti locali a base di carne 
e formaggi. Acquisto del vino e di altre bontà locali (il miele, le marmellate, le grappe, la frutta secca) – potete 
trovare tutte queste cose in un solo posto, sotto le volte della cantina del Castello di Dobrovo.

Vinoteka Brda d.o.o.33
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Pristavo 2, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 692 292
fax: +386 (0)5 304 25 00
e-mail: info@carga.si
www.carga.si

Čarga 1767

LADDOVE DOVE IL SOLE BACIA I VIGNETI.
DOVE LA TERRA SI UNISCE AL CIELO.

DOVE LA FORZA DELL'ESPERIENZA SI UNISCE ALL'AMORE.
DOVE LA TRADIZIONE È RESPONSABILITA E IL LAVORO LIBERTÀ.

Marko Skočaj, Ceglo 3 d, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)40 757 677
fax: +386 (0)5 395 91 67
e-mail: vinadolfo@gmail.com
www.dolfo.eu

Dolfo

Su prenotazione è possibile visitare i vigneti e la cantina, fare una degustazione che può includere prodot-
ti insaccati caserecci, la frittata o diversi formaggi. Per gruppi più esigenti possiamo preparare anche piatti 
caldi tipici della regione accompagnati dai nostri vini. Possibilità di acquistare i nostri vini.
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Kozana 5, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)5 304 12 15
fax: +386 (0)5 304 38 08
e-mail: info@jakoncic.eu
www.jakoncic.eu

Azienda agricola a conduzione 
familiare Jakončič 

Vipolže 62, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 50 18
mobile: +386 (0)41 754 664
e-mail: boris.j1@siol.net

Azienda agricola “Moro”

Su prenotazione potrete visitare la nostra cantina, degustare i nostri prodotti e visitare i nostri vigneti 
(�no a 50 persone).
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Kozana 11, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 12 72
mobile: +386 (0)41 721 929
fax: +386 (0)5 304 12 72 
e-mail: info@princic.si
www.princic.si

Azienda agricola Prinčič

NEL VINO C'È SOPRATTUTTO IL SOLE.

Neblo 45, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)31 863 512, +386 (0)41 818 163
fax: +386 (0)5 395 96 35
e-mail: sibav@siol.net
www.vino-sibav.si

Azienda agricola Šibav

Nel nuovo edi�cio, costruito nel rispetto della tradizionale architettura del Collio, o�riamo 
degustazioni di ottimi vini a gruppi di massimo 35 persone. L’ambiente può essere usato 
anche per riunioni di lavoro. Abbiamo a disposizione due camere doppie con colazione 
per pernottamenti.
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Medana 29, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 95 33
mobile: +386 (0)31 333 289
e-mail: vinarstvo.kristancic@siol.net
www.kristancic.com

Kristančič da Medana

Ceglo 18, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 95 10
fax: +386 (0)5 395 95 11
e-mail: movia@siol.net
www.movia.si

Movia

In the world wine market, Movia is today a synonym for wine that thrills with its distinctive character and extreme 
elegance. We perceive in them the loyalty to the noblest viticulture-wine trading tradition, which often goes 
beyond the generally accepted and validated oenological practices. Movia wines are produced with the greatest 
respect for nature. The most recognizable wines of the Movia wine cellar are: Puro, Lunar, Turno, Gredič, Large 
red, Large white, Rebula, Pinot Noir, Pinot Gris and Chardonnay.

La tenuta si trova nel centro del paese di Medana, accanto all'enoteca KRISTANČIČ, in cui è possibile 
acquistare tutti i vini della nostra produzione, l'olio di oliva e la frutta di stagione. Previa prenotazione 
sono possibili anche degustazioni e visite guidate della cantina. Siamo aperti ogni giorno dalle 8:30 alle 
15:30, oppure su prenotazione.
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Ceglo 3 b, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 395 92 00
fax: +386 (0)5 395 92 01
e-mail: info@simcic.si
www.simcic.si

Simčič - Marjan Simčič

Marinič Tatjana & Žan, Šmartno 77, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 10 90
mobile: +386 (0)31 321 378
e-mail: nabregu.marinic@gmail.com
www.vinagisela.info

Produzione di vino e frutta Na bregu

A Šmartno, in uno dei più antichi e pittoreschi villaggi del Collio, noto per le sue mura e la chiesa di San Martino, si trova su 
in collina la casa della famiglia Marinič. Durante tutto l'anno possiamo o�rirvi frutta fresca (ciliegie, pesche, albicocche, 
cachi, �chi, mandarini, kiwi), olio di oliva di qualità, fatto in casa, vino bianco e vino rosso e i nostri spumanti più famosi, 
il bianco brut e il rose brut, conosciuti sotto il nome Gizela. Potrete assaggiare la loro autenticità e genuinità davanti 
al camino e accanto al forno a legna, oppure sulla terrazza esterna, con una splendida vista sul paesaggio del Collio.
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Kojsko 5 c, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)41 621 494, +386 (0)41 510 636
e-mail: info@ferdinand.si
www.ferdinand.si

Cantina Ferdinand, Matjaž Četrtič

Neblo 27, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)31 757 672
e-mail: vino@zanut.si
www.zanut.si

Zanut

Nell'azienda agricola Zanut alimentiamo la storia della terra creando vini di grande personalità e carattere, che 
sono ormai diventati anche internazionalmente conosciuti, con la massima considerazione per la natura e la 
tradizione e con l'impiego di nuove conoscenze e tecnologie.
Da noi potrete acquistare tutti i vini della nostra o�erta. Su prenotazione organizziamo anche degustazioni e 
visite della cantina. 

La specialita della nostra cantina e la rappresentiamo in tutte le linee dei vini – come vino fresco (Ribolla classica), 
vino maturato in botti di rovere (Época) come Ribolla macerata (Brutus) e nello spumante Sine�nis. L’azienda vinicola 
si trova nei dintorni del paese di Kojsko in cui il Collio si inserisce nel mondo prealpino. I suoi vigneti giacciono in alto, 
su versanti ripidi, rivolti principalmente a sud ed est; L’elevata quota dei vigneti (tra i 150 e i 300 m) con considerevoli 
escursioni termiche tra giorno e notte, nonché la particolare posizione, consentono la produzione di vini armonici, 
tipici per varietà con una piacevole freschezza. I nostri vini sono stilisticamente e tecnicamente perfetti, pur avendo 
una nota personale, unica, che nasce dall’amore per la natura e dalla passione per il vino. Per questo sono straordinari.

45



La specialita della nostra cantina e la rappresentiamo in tutte le linee dei vini – come vino fresco (Ribolla classica), 
vino maturato in botti di rovere (Época) come Ribolla macerata (Brutus) e nello spumante Sine�nis. L’azienda vinicola 
si trova nei dintorni del paese di Kojsko in cui il Collio si inserisce nel mondo prealpino. I suoi vigneti giacciono in alto, 
su versanti ripidi, rivolti principalmente a sud ed est; L’elevata quota dei vigneti (tra i 150 e i 300 m) con considerevoli 
escursioni termiche tra giorno e notte, nonché la particolare posizione, consentono la produzione di vini armonici, 
tipici per varietà con una piacevole freschezza. I nostri vini sono stilisticamente e tecnicamente perfetti, pur avendo 
una nota personale, unica, che nasce dall’amore per la natura e dalla passione per il vino. Per questo sono straordinari.

Plešivo 30, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 54 45
mobile: +386 (0)31 375 744
e-mail: vina.blazic@siol.net
www.vina-blazic.si

Blažič

Šmartno 1 a, 5211  Kojsko
tel: +386 (0)5 304 11 72
mobile: +386 (0)40 746 288
e-mail: info@primar-vino.com
www.primar-vino.com

Azienda agricola 
Kumar – Primar

Nella nostra tenuta vi o�riamo i prodotti artigianali quali ottimo 
vino, olio d'oliva, frutta, grappa, marmellate e simili. Su prenotazione 
vi possiamo preparare la degustazione di vini e la visita della nostra 
tenuta. Nelle immediate vicinanze potete visitare il paese medievale 
di Šmartno e la torre panoramica di Gonjače.

Kozana 128, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 13 00
mobile: +386 (0)40 295 292
fax: +386 (0)5 304 38 33
e-mail: domacija.radikon@siol.net
www.radikon.si

Azienda agricola Radikon

Conservare, continuare e svilupparsi, nel rispetto della tradizione 
e delle proprie radici. Benvenuti all'azienda agricola Radikon in cui 
ci sforziamo continuamente di trasmettere anche nei nostri vini la 
passione con cui ci dedichiamo al nostro lavoro. 
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Edvard Reya, Kozana 2, 
5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 403 629 
fax: +386 (0)5 304 36 76
e-mail: reya@siol.net

Emeran Reya

Nella nostra azienda agricola, situata in cima ad un colle con una vista 
stupenda, potrete assaggiare degli ottimi vini di qualità ed a�ettati di 
salumi fatti in casa. Lavoriamo 10 ha di vigneti nel nord-ovest della 
zona che danno vini eccellenti tra i quali spicca soprattutto il Cabernet 
Franc.

Vipolže 65, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 821 638
             +386 (0)31 254 982 
e-mail: info@benedetic.si
www.benedetic.si

Tenuta Benedetič 

La nostra azienda agricola si trova al margine del Collio in cui le colline 
si abbassano e scon�nano nel vicino Collio italiano. La conoscenza sulla 
viticultura si tramanda di generazione in generazione dal 1923 da 
quando Valentin Keber e il suo genero Andrej Benedetič comprarono 
2 ha di vigna chiamata Brgalotišče dal conte Teu�enbach. Il vigneto 
prese il nome dai grandi massi (in dialetto “balote'') che erano nei 
campi. Le generazioni seguenti hanno amministrato con saggezza 
l’azienda e ingrandito la proprietà �no agli attuali 10 ha.

Snežeče 16, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 773 721
tel: +386 (0)5 395 92 20
e-mail: info@dobuje.com
www.dobuje.com

Azienda agricola Dobuje

Nell’azienda o�riamo la degustazione dei nostri vini di produzione 
naturale, con possibilità della visita della cantina e dei vigneti.
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Šlovrenc 9, 5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 52 07
fax: +386 (0)5 395 95 17 
e-mail: jozkomavric@siol.net

Mavrič – Anton in Jožko

Andrej Kristančič, Plešivo 20, 
5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)40 799 471
e-mail: andrej.kristancic@volja.net

Nando

Gonjače 1 v, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 37 00
mobile: +386 (0)41 631 242
e-mail: posestvo.zarova@gmail.com

Tenuta Zarova, famiglia Peršolja

Nella nostra azienda agricola o�riamo vini di qualità superiore, 
vini sfusi e frutta durante tutta la stagione (ciliegie, albicocche, 
pesche, nettarine, prugne, �chi, cachi e kiwi). Se volete conoscere 
ed assaggiare una piccola parte della nostra tenuta nel cuore di Brda 
siete i benvenuti.
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Potrete trovare l’azienda agricola della famiglia Mavrič a Šlovrenc, di 
fronte alla chiesa di San Lorenzo. Sui vicini vigneti soleggiati, che si 
estendono su 15 ha, produciamo ogni anno uva bianca dolce e nera 
che poi trasformiamo in vino d'annata. Le degustazioni sono possibili 
su prenotazione. Il periodo migliore per farci visita è la primavera, 
quando maturano le ciliegie, e poi in estate, quando le pesche sono 
le più dolci, ma potete ritornare anche in autunno quando il vino è 
giovane e si mangiano le castagne arrostite e anche in inverno, quando 
il vino è maturo. Siete invitati dalla famiglia Mavrič vicino alla chiesa, 
nell’azienda agricola con vista sulla cantina.

L’azienda agricola Nando comprende 7 ha di vigneti in cui cresce il 
70% d’uva bianca e il 30% di rossa. Diamo la massima importanza 
ai procedimenti naturali della produzione, sia nel vigneto, sia nella 
cantina.



Kozana 118 a, 
5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 36 46
e-mail: princic.damjan@gmail.com

Prinčič Jožef & Damjan

La nostra attività principale è la coltivazione delle viti che si 
estendono su una super�cie di 5 ha di vigneti. Grazie alle ottime 
condizioni climatiche e del suolo e alle nostre esperienze riusciamo 
a produrre degli ottimi vini con procedimenti che rispettano 
l'ambiente.

Neblo 32, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)31 632 230
e-mail: vino@reia.si
www.reia.si

Reia

Antica tenuta con produzione e conservazione di vini e frutticultura 
secondo i principi biodinamici. Frutta locale fresca e secca – ciliegie, 
albicocche, �chi, pere volpine, cachi … Produzione di vini autoctoni 
secondo i procedimenti tradizionali della permanenza in cantina 
– Malvasia, Ribolla, Jakot e anche Chardonnay, Sauvignon, Merlot 
e Cabernet, disponibili per l'acquisto. Su prenotazione possiamo 
prepararvi anche una degustazione. Benvenuti!

Vipolže 94, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 846 470,
              +386 (0)40 554 451
e-mail: info@vinaronk.si
www.vinaronk.si

Ronk

Su prenotazione vi prepariamo degustazioni di eccellenti vini del 
Collio con a�ettati della casa nell'incantevole ambiente della tenuta 
e con un panorama stupendo.
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Plešivo 38, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 775 958
e-mail: info@pulec.com
www.pulec.com

Produzione di vini Pulec

Dušica Šibav, BSc in  Eng.  
Fojana  15,  5212  Dobrovo  v  Brdih
tel: +386 (0)5 304 50 62
mobile: +386 (0)41 588 579
fax: +386 (0)5 304 50 62
e-mail: dusica@sibauvino.si
www.sibauvino.si

Hruševlje 6
5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)31 629 328
e-mail: valter.zalatel@zalatel.si
www.zaletel.si

Produzione di vini Zalatel 

Nella cantina Zalatel ci impegniamo a mantenere vivo il carattere 
e la freschezza dei vini bianchi. Otteniamo l’eleganza dei vini rossi 
con la maturazione nelle botti di rovere. La selezione dei vini si 
basa sulle varietà più caratteristiche della zona vinicola del Collio: 
Ribolla, Pinot grigio, Chardonnay, Sauvignonasse, Pinot bianco, 
Moscato giallo, Malvasia e Sauvignon tra i bianchi e Merlot, 
Cabernet sauvignon e Cabernet franc tra i rossi.
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L'azienda agricola Pulec si trova nel paese di Plešivo, vicino 
a Medana. La posizione dei vigneti, la qualità del terreno, 
le condizioni climatiche e l'esperienza pluriennale sono gli 
ingredienti principali per la produzione di ottimi vini di 
qualità superiore.

Produzione di vini Šibav
... un sapore ricercato anche per i più grandi amanti del vino ...
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la frutta
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Marjan Jericijo, Podsabotin 17 a
5211 Kojsko
mobile: +386 (0)40 881 458
e-mail: marjan.jericijo@gmail.com

Azienda agricola Jericijo

Drnovk 1 h, 5212 Dobrovo,  
Šmartno 1c, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)41 951 736
e-mail: kikrca@gmail.com
www.kikrca.si

Frutta ed erbe aromatiche Kikrca

La nostra o�erta comprende prodotti a base di frutta e di erbe aromatiche, naturali al 100 % e prodotti manualmente. 
La frutta che ieri ancora pendeva dagli alberi, si trova oggi già in vasetti. La cottura della frutta è breve, per conservare 
quanto meglio le vitamine, il sapore, gli aromi e il colore della frutta. Nel paesino medievale di Šmartno, a due passi 
dal centro del paese, vi o�riamo anche degustazioni guidate dei nostri prodotti di qualità superiore.
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Da noi troverete il miele d’acacia, mille�ori, tiglio, castagno, di bosco e d'abete. Vi o�riamo inoltre il 
miele con succo di barbabietola, il propoli, la pappa reale, la “medica” (la grappa al miele), il liquore 
di miele, le candele di cera di api e anche l'olio di oliva.

dobrote
100% rocno
predelane
dobrote
predelane
dobrote

100% rocno
predelane100% rocnoˇ100% rocnoˇ100% rocno

Hiša
Sadno

Hiša
Sadno

HišaZelišcna
SadnoZelišcna
SadnoZelišcnaˇZelišcna
SadnoZelišcna
Sadnoˇ
SadnoZelišcna
Sadno



Biljana 5 a, 5212 Dobrovo v Brdih
mobile: +386 (0)41 622 752 
e-mail: bogdan.marinic@gmail.com

Casa Marinič

Vi o�riamo frutta fresca, ciliegie, albicocche, �chi e cachi, diverse 
grappe e liquori, marmellate e miele. Le posizioni dei frutteti, 
la coltivazione e la raccolta manuale della frutta perfettamente 
matura ci consente di ottenere l'integrità biologica e la pienezza 
dei sapori dei nostri prodotti. Ci dedichiamo anche all'apicoltura e 
all'agricoltura in maniera rispettosa per l'ambiente.

Vedrijan 2 a, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)41 513 773 
             +386 (0)31 573 070 
e-mail: drnovscek.kmetija@gmail.com
www.drnovscek.si

La nostra azienda agricola a gestione familiare si occupa da anni della 
produzione di frutta, della vinicoltura e dell'olivicoltura. Vi o�riamo 
frutta fresca di stagione (fragole, ciliegie, albicocche, pesche, pere, 
�chi, prugne, cachi, kiwi), durante tutto l'anno invece troverete 
da noi l'olio extravergine di oliva, di produzione ecologica, e le 
marmellate artigianali. Su prenotazione organizziamo degustazioni 
guidate dell'olio di oliva per gruppi �no a 50 persone, anche in lingua 
italiana e inglese.

Hum 16, 5211 Kojsko
tel: +386 (0)5 304 63 30 
mobile: +386 (0)41 479 192, +386 (0)41 248 111
e-mail: kmetijajelina@gmail.com
www.kmetijajelina.com

Azienda agricola Jelina

Con una tradizione agricola di 145 anni e con una coltivazione 
integrata e nel rispetto dell’ambiente vendiamo fragole primaverili 
e autunnali, ciliegie, albicocche, pere, e �chi, ai quali aggiungiamo 
in autunno anche le prugne e l'uva. Tutta la frutta, cresciuta in 
un’atmosfera e in condizioni che la riempiono di zucchero e di 
aroma, è di qualità ed è raccolta solo quando è veramente matura 
ed è venduta fresca. Ulteriori informazioni sulla tenuta e l'orario di 
apertura: www.kmetijajelina.com

63 64 65Azienda agricola Drnovšček 
''Kovačevi''
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Breg 6, Golo Brdo, 
5212 Dobrovo v Brdih
tel: +386 (0)5 304 26 22
mobile: +386 (0)40 849 142
e-mail: isbreg6@gmail.com
www.ivanskubin.si

Laddove dove l’idillio della regione del Collio
si unisce

alla quieta bellezza delle opere d’arte
che nascono dall'incontro delle mani dello scultore

con la materia prima – l’argilla...

Briška/Gotska hiša v Šmartnem
mobile: SLO +386 (0)40 455 822, 
              IT +39 349 295 4425
e-mail: gearusjan@gmail.com
gearusjan.wix.com/gallery

Al pianoterra della più antica casa di Šmartno potete ammirare gli 
esemplari unici di ceramica della scultrice Gea Tanja Rusjan. La mostra 
etnologica al piano superiore ci parla invece dello sviluppo della casa 
tradizionale del Collio e della vita della popolazione locale, riassunta in un 
breve �lmino di Metod e Milka Badjura e intitolato ''Brda'' dell'anno 1960.
APERTO sabato, domenica e giorni festivi: 11:00-18:00,
dal 1.12. al 31.3 sabato, domenica e giorni festivi: 14:00-17:00.
Ingresso libero. Visite anche previa prenotazione.

Šmartno 20, 5211 Kojsko
mobile: +386 (0)40 331 110 
e-mail: info@nonaluisa.com
www.nonaluisa.com

Cosmetici naturali 
Nona Luisa 

Produzione e vendita di prodotti cosmetici a base di olio di oliva e di 
liquori a base di vino. Produzione manuale certi�cata, degustazione 
di liquori, laboratori sulla produzione di cosmetici naturali. 
Aperto: ogni giorno dalle 10h alle 18h
Da gennaio a marzo: aperto da venerdì a domenica, dalle 11 alle 17

66 67 68Galleria di pezzi unici 
di ceramica Skubin

Gea Tanja Rusjan
Galleria di ceramica



di Brda

Prodotti tipici



Le vecchie specie come: cepike nere e 
bianche, drugmbernce, napoleonke, čufarce, 
tercinke, čempevke, vedrjanke e altre venivano 
trasportate dai Brici in paesi e città anche 
lontanissime. Usavano i cesti oppure i carri. 
Usando le ciliegie preparavano diversi tipi di 
prelibatezze. Erano molto rinomate alla corte 
imperiale di Vienna, la loro dolcezza era molto 
gradita anche nel lontano San Pietroburgo, a 
Praga e in altre città d’Europa. Un particolare 
servizio postale garantiva l’arrivo delle ciliegie 
fresche a destinazione il che rappresentava 
il primo guadagno per i Brici dopo un lungo 
inverno.

È un’antica specie coltivata solo a Brda che stà 
di nuovo ritornando nei vigneti e nelle cantine 
ma soprattutto stà di nuovo ricevendo il suo 
meritato posto tra i vini bianchi. Oggi la 
ribolla è un vino che ammiriamo di nuovo e 
lo apprezziamo. Si sentono diverse voci sulla 
sua provenienza – per la prima volta è stata 
menzionata negli scritti del 1336 a Višnjevik 
dove in suo onore celebrano una festa ogni 
anno (il primo sabato di maggio). Gli esperti 
prevedono che il suo tempo deve ancora 
arrivare.

I frutti maturi dell’albero di fico vengono 
da sempre apprezzati dagli Brici – quelli di 
primavera venivano mangiati e venduti freschi 
(mednič, belica, bonke, madone e altre), 
quelli autunnali, quelli maturati durante la 
vendemmia, venivano soprattutto seccati per 
venderli in inverno. I bambini ricevevano al 
massimo il „rapulj“ – il resto che rimaneva sullo 
stelo quando lo tagliavano dai fichi secchi. 
Adesso che vengono di nuovo riscoperti i 
benefici dei fichi, stanno diventando di nuovo 
molto ricercati.

di Brda

Ciliegie Fichi Ribolla



Le vecchie specie come: cepike nere e 
bianche, drugmbernce, napoleonke, čufarce, 
tercinke, čempevke, vedrjanke e altre venivano 
trasportate dai Brici in paesi e città anche 
lontanissime. Usavano i cesti oppure i carri. 
Usando le ciliegie preparavano diversi tipi di 
prelibatezze. Erano molto rinomate alla corte 
imperiale di Vienna, la loro dolcezza era molto 
gradita anche nel lontano San Pietroburgo, a 
Praga e in altre città d’Europa. Un particolare 
servizio postale garantiva l’arrivo delle ciliegie 
fresche a destinazione il che rappresentava 
il primo guadagno per i Brici dopo un lungo 
inverno.

Cosi viene chiamato il Partenio o Amareggiola 
(Tanacetum parthenium) a Brda. È un erba 
aromatica con un sapore amaro che le Brike 
usano per fare la frittata – un’omlette di uova 
con diversi tipi di erbe fresche. Vengono usati 
esclusivamente foglie fresche che vengono 
tritate insieme alle altre erbe (finocchio, 
millefoglie, melissa, erba cipollina...) e fritte 
brevemente con l’uovo sbattuto in un 
tegame basso. Questa pianta è conosciuta 
come un antiinfiammatorio, un calmante 
per l’emicrania, i dolori mestruali e aiuta la 
digestione.

Negli ultimi anni l’ulivo ritorna a Brda. I produttori 
d’olio della regione si prendono cura della salute e 
la crescità di oltre 20.000 ulivi che danno dell’ottimo 
olio di qualità grazie alla loro posizione ottimale. 
Stanno ritornando due vecchie specie la briška 
drobnica e črnica che danno sì un raccolto minore 
ma in compenso il sapore dell’olio è estremamente 
saporito. Una volta gli ulivi crescevano nelle vicinanze 
dei paesi di Šmartno, Višnjevik, Gradno e Slavče, oggi 
invece possiamo trovarli quasi dappertutto a Brda. 
L’olio d’oliva si può comprare dai produttori stessi, 
alcuni invece lo vendono sotto il marchio „uelije“ – un 
prodotto dei produttori di olio di Brda da entrambe 
le parti del confine.

Gli apicoltori hanno molto lavoro a Brda 
già che le loro api raccolgono il polline in 
primavera prima sulla robinia (nella lingua 
parlata „acacia“, in dialetto „rakac“), dopo 
sui fiori degli alberi di frutta e nei prati fioriti, 
ma anche sugli alberi di tiglio e castagne. 
Alcuni sono stati premiati già più volte per 
i loro prodotti di alta qualità. A Brda potrete 
comprare anche dell’ottimo polline, pappa 
reale, propoli, favi nel miele, cera d’api e diversi 
prodotti fatti con essa.

Miele
d´oliva

Madrjalca Olio



A Brda preferiscono da sempre la polenta 
bianca che era anche più apprezzata di 
quella gialla. La farina bianca, fatta da un tipo 
di mais che è bianco invece di essere giallo, 
veniva versata in acqua bollente e cotta per 
almeno mezz’ora in un pentolino di rame. 
Le famiglie benestanti avevano addirittura 
un’apparecchio che serviva a mescolare. 
Quando la polenta era pronta si versava su 
una tavola di legno, dopo si tagliava con un 
filo e veniva servita come piatto principale, 
accompagnata da diversi tipi di sugo.

Il prosciutto fresco, maturo al punto giusto 
e succoso, è oltre ai salami caserecci uno 
degli antipasti più amati a Brda. È un 
componente del tipico toccio o toč che 
viene accompagnato dalla polenta bianca 
già da secoli. Giacchè l’ottimo cibo non deve 
restare da solo, i Brici lo accompagnano con 
dell’ottimo vino casereccio in particolarmodo 
quello bianco.

È un tipico piatto di Brda che viene preparato 
come un’omlette ma usando solo uova 
sbattute alle quali si puo aggiungere diverse 
erbette fresche tritate come: melissa, erba 
cipollina, finocchio, »madrjalca« (Partenio o 
Amareggiola) e salvia. Alcuni la »allungano« 
con un po di farina e latte.

bianca

Polenta Frittata Prosciutto





Sapevate che ... 
… un tempo, quando ancora si usavano i caminetti, prevedevano il futuro dal fuoco: quando il fuoco 
mormorava, soffiava o cantava significava l’arrivo di uno straniero; se le fiamme si intrecciavano selvaggiamente 
ci si poteva aspettare una lite in casa; se il fuoco bruciava con la fiamma alta significava che stava per arrivare 
il bel tempo.

… i Brici nel tempo tra le due guerre, quando si viveva nella miseria e si soffriva la fame, cacciavano e 
mangiavano addirittura gli uccelli. Dicevano che erano molto saporiti mangiati con la polenta...

… i Brici hanno insegnato la preparazione delle prunele anche a molti contadini dai paesi di Bizeljsko (vicino 
al confine con la Croazia). Quelli più intraprendenti portavano con se da 30 a 35 donne che pelavano le susine 
e insegnavano questo difficile mestriere alle donne della zona. Un contadino da Šmartno portava un gruppo 
di donne dette luparke o žaudarce a piedi fino a Škofja Loka, da li in poi proseguivano il viaggio con il treno.

… la produzione della grappa era rigorosamente controllata nei tempi sotto l’Austria, mentre quando la 
regione era sotto l’Italia era addirittura vietata. I Brici erano molto ingeniosi e la facevano di nascosto. Portavano 
a casa lavoratori dalle Valli del Natisone cosichè in caso di controllo gli uomini erano in casa.

… un tempo, le donne, la sera prima della festa di San Martino, facevano la „martinca“. Dentro ad una mela 
più grande infilzavano dei rametti di ginepro, alloro, lavanda e rosmarino. Se la mela si seccava significava che 
la vendemmia sarebbe stata buona, se invece andava marcia era un brutto segno.

… in inverno veniva preparato il tè di tiglio al quale aggiungevano un pò di vino bianco. Se lo bevevano anche 
i bambini dovevano bruciarlo con la fiamma per eliminare l’alcol.



La frutta prodotta a Brda e conosciuta in tutto il 
mondo per il suo sapore particolare. Uno di questi 
frutti è la »prunela« - prugne disossate, pelate 
a mano ed essiccate al sole. La frutta, perlopiù 
ciliegie, viene venduta in tutta la Slovenia, a Brda 
potete trovarla dai venditori sul ciglio della strada o 
direttamente dal contadino.

big

big

Li dove si apre la vista su Venezia, il Friuli e le Valli del Natisone, proprio li scopriamo il mondo meraviglioso di Brda. Incastonato a 
metà strada tra le Alpi ed il mare Adriatico, viene attribuita a Brda una forza magica che agisce in modo benefico sulla vita. Di più, 
la regione di Brda è unica e singolare, ricca, colorita e vivace, piena di vita in tutti i periodi dell’anno.

Anche se il tempo delle favole è ormai 
passato, la favola di Brda sta diventando 
sempre più reale. La quantità di colori, 
sapori e odori attira da sempre i viaggiatori 
che visitano la regione. Il senso è sempre 
lo stesso – godersi i sapori del cibo, farsi 
inebriare dal vino e rilassarsi divertendosi 
in ottima compagnia.

Assaggia

Brda

le bontà di Brda

paese dei momenti più suggestivi

U�cio informazioni turistiche Brda
Grajska cesta 10, 5212 Dobrovo 
T: +386 (0)5 395 95 95 
e-mail: tic@brda.si

Oltre alle ciliegie anche il vino di qualità contribuisce
alla riconoscibilità della regione Brda nel mondo. 
Non è un caso che l’ottimo vino di Brda, e quello 
oltre confine – della zona italiana, abbiano trovato 
il modo per presentarsi nel mondo, finendo sui 
tavoli dei migliori ristoranti di tutti i continenti. 
La vendemmia è un grande evento che richiama 
molti vendemmiatori da vicino e lontano che si 
cimentano nella raccolta dell’uva.

Quello che non ci viene dato dalla natura, lo danno 
le persone, le Brike e i Brici, abitanti della regione 
Brda, con il loro modo di essere – aperto, ospitale e 
gioioso. Tutto quello che viene prodotto qui, da anni 
esprime l’amore e rispecchia la loro anima.

B R I Š K O  S A D J E

Al vino non piace stare da solo, si dice a Brda. 
Ecco perché viene accompagnato dall’ottimo 
cibo tradizionale della regione. È profumato, 
gustoso, indimenticabile. Si può trovare gusti del 
mediterraneo, del Friuli e delle vicine montagne... 
quello con i sapori antichi e quello con i sapori 
nuovi, moderni.

le bontá di Brda

La cucina di Brda

ASSAGGIA La fruta di Brda

Il vino di Brda

Editore: ZTKMŠ Brda

Testo: Katja Kogej

Produzione: Markacija d.o.o.
Fotografie: Arhiv ZTKMŠ Brda, Damijan Simčič ZOSO photography

www.brda.si



DOLENJE
DOLEGNA
DEL COLLIO

MANZAN
MANZANO

VIDEM
UDINE

ITALIA
KOPRIVNO
CAPRIVA
DEL FRIULI

Birš
a

Oble
nč

Pevmica

Vedrijanšček

Soča

Soča / I
so

nzo

Kožbanjšček

Belski potok

Id
rij

a 
/ J

ud
rio

Reka

To
rre

nte
 V

er
sa

MOŠ
MOSSA

BLANKIŽ
BLANCHIS

GRADIŠKUTA
GRADISCUTTA

Kalvarija
Monte Calvario
240 m

VRTOJBA
ST. ANDREA

ROŽNA DOLINA
CASA ROSSA

ŠTEVERJAN
SAN FLORIANO
DEL COLLIO

PEVMA
PIUMA

OSLAVJE
OSLAVIA

SOLKAN

CEGLO

BRAČAN
BRAZZANO

SUBIDA

JENKOVO
VENCÒ

LOŽE
LONZANO

MIRNIK
MERNICO

PRAPOTNO
PREPOTTO

IBANA
ALBANA BREG PRI

GOLEM BRDU

GOLO BRDO

SENIK

BRDICE 
PRI KOŽBANI

BELO

HLEVNIK

SLAVČE

KOZARNO

ZALI 
BREG

BILJANA

KOZANA

SNEŽATNO

ŠMARTNO
KOJSKO

BRESTJE

HUM

PODSABOTIN

Sabotin

Kotline

Krčnik

Sv. Gora 
681 m

IMENJE

VEDRIJAN

VIŠNJEVIK

KRASNO

PLAVE

DESKLE

ANHOVO

LIG
KANAL

BOVEC
KR. GORA

VRHOVLJE
PRI KOJSKEM

BARBANA

FOJANA

NEBLO

BREZOVK

LJUBLJANA

ČEDAD
CIVIDALE

DOBROVO

Korada

GONJAČE

HRUŠEVLJE
razgledni 
stolp

PLEŠIVO

VIPOLŽE

DRNOVK

RUTARJI
RUTTARS

NOZNO

SLAPNIK

NOVA GORICA

GORNJE CEROVO

ŠLOVRENC

SNEŽEČE

GRADNO

PRISTAVO

Krminska Gora 
Monte Quarin
274 m

N

S

PLEŠIVO
PLESSIVA

ŠKRLJEVO
SCRIÒ

VRHOVLJE
PRI KOŽBANI

KOŽBANA

KRMIN
CORMÒNS

LOČNIK
LUCINICO

PODGORA 
PIEDIMONTE 
DEL CALVARIO

GORICA
GORIZIA

DOLNJE CEROVO

MEDANA

10, 13, 23, 36

38, 48, 49, 55

27, 63
1, 17, 18, 40

8, 25, 35, 41, 42

2, 11, 26, 28

37, 50, 57

46, 53, 58

12, 21, 24, 31

7, 30, 33

32

59

9, 39, 45, 56 62 4, 5, 43, 47, 67, 68

3, 14

44

6, 54

65

16, 19, 61

51

22, 52

20, 60 29 64

34

15, 66

big

big

big

. . . che dovete conosere

offerta cibo

hotel

offerta cibo solo
su prenotazione

visita della cantina

visita della cantina
solo su prenotazione

pernottamento

sala conferenze

noleggio sala

Information

artigianato

galleria d’arte

galleria di ceramica

vendita prodotti – 
di frutta

vendita prodotti –
di miele

vendita prodotti – 
di olive

degustazioni e vendita
di formaggio

beach-volley

catering

vendita di tisane
alle erbe produzione di cosmetici

laboratori didattici
per gruppi

noleggio bici

tennis

giochi per bambini

animali domestici
di allevamento

gli animali da compagnia 
sono ammessi

wireless gratis

giochi di fortuna

organizzazione di
gite e visite

wellness, sauna

camper stop

fattoria ecologica

degustazione dell’olio di
oliva su richiesta

rinfresco

castello

chiesa, cappella
o segno

bellezze naturali

belvedere, torre
panoramica

accesso disabili

escursionismo

piscinavisita dell’azienda agricola
solo su prenotazione

vendita di frutta e verdura

vendita di vino

vendita di grappa
casereccia

degustazioni

degustazioni solo
su prenotazione

RENT

LEGENDA

PARKING

agriturismo

PAROLE IN DIALETTO. . .   
  

tôč (sugo)
tônt (piato)
gláž (bicchiere)
búč, štrtín, batón (diversi tipi di botti)
brájda (vigneto)
kúhnja (minestrone)
frtálja (frittata)
rmulíni (albicocca)
prunéle (prugne, preparate in maniera speciale)
dzêj, cájna (cesto)
čәštêla (il cesto chè si porta sulla testa)



DOLENJE
DOLEGNA
DEL COLLIO

MANZAN
MANZANO

VIDEM
UDINE

ITALIA
KOPRIVNO
CAPRIVA
DEL FRIULI

Birš
a

Oble
nč

Pevmica

Vedrijanšček

Soča

Soča / I
so

nzo

Kožbanjšček

Belski potok

Id
rij

a 
/ J

ud
rio

Reka

To
rre

nte
 V

er
sa

MOŠ
MOSSA

BLANKIŽ
BLANCHIS

GRADIŠKUTA
GRADISCUTTA

Kalvarija
Monte Calvario
240 m

VRTOJBA
ST. ANDREA

ROŽNA DOLINA
CASA ROSSA

ŠTEVERJAN
SAN FLORIANO
DEL COLLIO

PEVMA
PIUMA

OSLAVJE
OSLAVIA

SOLKAN

CEGLO

BRAČAN
BRAZZANO

SUBIDA

JENKOVO
VENCÒ

LOŽE
LONZANO

MIRNIK
MERNICO

PRAPOTNO
PREPOTTO

IBANA
ALBANA BREG PRI

GOLEM BRDU

GOLO BRDO

SENIK

BRDICE 
PRI KOŽBANI

BELO

HLEVNIK

SLAVČE

KOZARNO

ZALI 
BREG

BILJANA

KOZANA

SNEŽATNO

ŠMARTNO
KOJSKO

BRESTJE

HUM

PODSABOTIN

Sabotin

Kotline

Krčnik

Sv. Gora 
681 m

IMENJE

VEDRIJAN

VIŠNJEVIK

KRASNO

PLAVE

DESKLE

ANHOVO

LIG
KANAL

BOVEC
KR. GORA

VRHOVLJE
PRI KOJSKEM

BARBANA

FOJANA

NEBLO

BREZOVK

LJUBLJANA

ČEDAD
CIVIDALE

DOBROVO

Korada

GONJAČE

HRUŠEVLJE
razgledni 
stolp

PLEŠIVO

VIPOLŽE

DRNOVK

RUTARJI
RUTTARS

NOZNO

SLAPNIK

NOVA GORICA

GORNJE CEROVO

ŠLOVRENC

SNEŽEČE

GRADNO

PRISTAVO

Krminska Gora 
Monte Quarin
274 m

N

S

PLEŠIVO
PLESSIVA

ŠKRLJEVO
SCRIÒ

VRHOVLJE
PRI KOŽBANI

KOŽBANA

KRMIN
CORMÒNS

LOČNIK
LUCINICO

PODGORA 
PIEDIMONTE 
DEL CALVARIO

GORICA
GORIZIA

DOLNJE CEROVO

MEDANA

10, 13, 23, 36

38, 48, 49, 55

27, 63
1, 17, 18, 40

8, 25, 35, 41, 42

2, 11, 26, 28

37, 50, 57

46, 53, 58

12, 21, 24, 31

7, 30, 33

32

59

9, 39, 45, 56 62 4, 5, 43, 47, 67, 68

3, 14

44

6, 54

65

16, 19, 61

51

22, 52

20, 60 29 64

34

15, 66

big

big

big

. . . che dovete conosere

offerta cibo

hotel

offerta cibo solo
su prenotazione

visita della cantina

visita della cantina
solo su prenotazione

pernottamento

sala conferenze

noleggio sala

Information

artigianato

galleria d’arte

galleria di ceramica

vendita prodotti – 
di frutta

vendita prodotti –
di miele

vendita prodotti – 
di olive

degustazioni e vendita
di formaggio

beach-volley

catering

vendita di tisane
alle erbe produzione di cosmetici

laboratori didattici
per gruppi

noleggio bici

tennis

giochi per bambini

animali domestici
di allevamento

gli animali da compagnia 
sono ammessi

wireless gratis

giochi di fortuna

organizzazione di
gite e visite

wellness, sauna

camper stop

fattoria ecologica

degustazione dell’olio di
oliva su richiesta

rinfresco

castello

chiesa, cappella
o segno

bellezze naturali

belvedere, torre
panoramica

accesso disabili

escursionismo

piscinavisita dell’azienda agricola
solo su prenotazione

vendita di frutta e verdura

vendita di vino

vendita di grappa
casereccia

degustazioni

degustazioni solo
su prenotazione

RENT

LEGENDA

PARKING

agriturismo

PAROLE IN DIALETTO. . .   
  

tôč (sugo)
tônt (piato)
gláž (bicchiere)
búč, štrtín, batón (diversi tipi di botti)
brájda (vigneto)
kúhnja (minestrone)
frtálja (frittata)
rmulíni (albicocca)
prunéle (prugne, preparate in maniera speciale)
dzêj, cájna (cesto)
čәštêla (il cesto chè si porta sulla testa)



La frutta prodotta a Brda e conosciuta in tutto il 
mondo per il suo sapore particolare. Uno di questi 
frutti è la »prunela« - prugne disossate, pelate 
a mano ed essiccate al sole. La frutta, perlopiù 
ciliegie, viene venduta in tutta la Slovenia, a Brda 
potete trovarla dai venditori sul ciglio della strada o 
direttamente dal contadino.
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big

Li dove si apre la vista su Venezia, il Friuli e le Valli del Natisone, proprio li scopriamo il mondo meraviglioso di Brda. Incastonato a 
metà strada tra le Alpi ed il mare Adriatico, viene attribuita a Brda una forza magica che agisce in modo benefico sulla vita. Di più, 
la regione di Brda è unica e singolare, ricca, colorita e vivace, piena di vita in tutti i periodi dell’anno.

Anche se il tempo delle favole è ormai 
passato, la favola di Brda sta diventando 
sempre più reale. La quantità di colori, 
sapori e odori attira da sempre i viaggiatori 
che visitano la regione. Il senso è sempre 
lo stesso – godersi i sapori del cibo, farsi 
inebriare dal vino e rilassarsi divertendosi 
in ottima compagnia.
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U�cio informazioni turistiche Brda
Grajska cesta 10, 5212 Dobrovo 
T: +386 (0)5 395 95 95 
e-mail: tic@brda.si
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Oltre alle ciliegie anche il vino di qualità contribuisce
alla riconoscibilità della regione Brda nel mondo. 
Non è un caso che l’ottimo vino di Brda, e quello 
oltre confine – della zona italiana, abbiano trovato 
il modo per presentarsi nel mondo, finendo sui 
tavoli dei migliori ristoranti di tutti i continenti. 
La vendemmia è un grande evento che richiama 
molti vendemmiatori da vicino e lontano che si 
cimentano nella raccolta dell’uva.

Quello che non ci viene dato dalla natura, lo danno 
le persone, le Brike e i Brici, abitanti della regione 
Brda, con il loro modo di essere – aperto, ospitale e 
gioioso. Tutto quello che viene prodotto qui, da anni 
esprime l’amore e rispecchia la loro anima.

BRIŠKO SADJE

Al vino non piace stare da solo, si dice a Brda. 
Ecco perché viene accompagnato dall’ottimo 
cibo tradizionale della regione. È profumato, 
gustoso, indimenticabile. Si può trovare gusti del 
mediterraneo, del Friuli e delle vicine montagne... 
quello con i sapori antichi e quello con i sapori 
nuovi, moderni.
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