TOČ S KLOBASO

Sestavine:
3 žlice olja

1 klobasa

1 čebula

nekaj soli in popra

žlica moke

voda 

½ dl vina

Priprava:
1. Klobaso narežemo na kose.

2. Na masti prepražimo čebulo. Ko zarumeni, dodamo moko in kose klobase. Malo pomešamo, dodamo vino. Ko slednji povre, dodamo še vodo. 

3. Toč se mora kuhati vsaj 30 min. Ponudimo ga s polento ali kuhanim krompirjem.

