FUJE

Sestavine:
500g starega belega kruha

100g sladkorja 

150g rozin 

naribana limonina lupina ali pomarančna lupina

1 vaniljin sladkor

1 jajce 

50-100g slanine

zeleni lističi čebule

Priprava:
1. Kruh namočimo v juho, v kateri smo pred tem skuhali velikonočno šunko ali drug kos mesa.

2. Namočen kruh odcedimo in ožamemo.

3. Slanino narežemo na majhne kose in jo ocvremo.

4. Sesekljamo in na slanini ocvremo tudi čebulne lističe.

5. Dodamo namočen kruh in vse sestavine dobro premešamo.

6. Iz mase oblikujemo za palec velike svaljke, jih povaljamo v moki in skuhamo v slani juhi, v kateri smo kuhali šunko.

Ko priplavajo na vrh, jih poberemo s penovko, zložimo na krožnik in ponudimo s kuhano šunko oz. kuhanim prašičjim plečetom.
